
COTTAGE MARY – vodka al basilico, succo di pomodoro 
succo di limone, mix di spezie piccanti

RAINBOW TONIC – gin, butterfly pea flower tea, acqua tonica

NEGRONI KM0 – bitter Gran Torino, vermouth, gin

AMERICANO A ROMA – bitter Gran Torino, vermouth, ginger beer

PALOMA – tequila, succo di limone, sciroppo al pompelmo rosa 
sciroppo agave, soda al pompelmo rosa. bordatura di sale

MOJITO L’ORIGINALE – rum ambrato, succo di lime 
sciroppo di zucchero di demerara, menta, soda, angostura 

TIKI TIKI – malibù, rum all’ananas homemade, passoa
succo di ananas, sciroppo di passion fruit, succo di arancia 

PINK MARGARITA – tequila, cointreau, succo di limone
sciroppo di pompelmo rosa. bordatura di sale 

COSMOLOGICAL – vodka ai frutti di bosco homemade
cointreau, succo di limone, sciroppo di granatina

ITALIAN COLADA – midori, tequila, sciroppo di cocco
succo di ananas

VINI AL CALICE
da aziende biologiche ed eccellenze italiane 

COCKTAIL
proposti dal nostro Barman 12.00

BIONDA
“PRIMO MOSTO” 5%   8.50
stile lager – mosto italiano
“TRIPLO MOSTO”                                                                 9%   8.50
stile tripel – mosto italiano
“BIOSFERA”                                                                       4.2%   7.50
stile blonde ale – birrificio mastio

AMBRATA
“MOSTO ROSSO”                                                                6%   8.50
stile strong ale – mosto italiano

IPA
“MOSTO AMARO”                                                            6.8%  8.50
stile ipa – mosto italiano

ANALCOLICA
“LIBER” 0%  7.50
riedenburger brauhaus

BIRRE ARTIGIANALI
da piccoli birrifici artigianali

MOSCOW WITHOUT MULE – ginger beer, succo di limone 
sciroppo di zenzero homemade, rosmarino

ESOTIC SOUR – limonata, succo di ananas
sciroppo al passion fruit

WATERMELON TWIST – succo di ananas, sciroppo di anguria, soda

ANALCOLICI 10.00

BASIL SMASH – gin Mare, basilico pestato, succo di limone
sciroppo di zucchero homemade

GREEN HOLE – vodka Belvedere, midori, succo di limone 
sciroppo di passion fruit

MEZCAL MULE – mezcal Montelobos, succo di limone
sciroppo di zenzero homemade, ginger beer, rosmarino

SPRITZ DEL MERCATO – gin Malfy al pompelmo, succo di limone
liquore ai fiori di sambuco, menta, cedrata

PREMIUM 15.00

DISTILLATI
dalle migliori distillerie mondiali

GRAPPA TIGNANELLO Antinori 15.00
GRAPPA MONOVITIGNO “PICOLIT“ Nonino 15.00
GRAPPA INVECCHIATA “LEON“ Castagner 15.00
GRAPPA INVECCHIATA “TRE SOLI TRE“ Berta 15.00
*RUM DEMERARA Sherry Wood 2003 Moon Import 15.00
*RUM JAMAICA I Pappagalli 2007 Moon Import 18.00
*COGNAC VSOP Francois Peyrot 15.00
*BAS ARMAGNAC VS Castarède 12.00
*WHISKY OBAN Single Malt 10 Years 25.00
*WHISKY MACALLAN Double Cask 12 Years 25.00      
* la nostra selezione di distillati con sistema winemotion

BIANCHI
PINOT GRIGIO – Terre di Ger 8.50
VIOGNER – Baglio di Pianetto 9.50
CHARDONNAY “PIETRABIANCA” – Tormaresca 10.50
*RIBOLLA GIALLA “TREBES” – Attems 11.00
*VERMENTINO BOLGHERI “SOLOSOLE” – Poggio al Tesoro 11.00
*GEWURZTRAMINER “STOASS” – Pfitscher 12.00
*ROERO ARNEIS – Vietti 12.00
*RIESLING “FALLWIND” – St. Michael Eppan 13.00
*PINOT BIANCO “SANCT VALENTIN” – St. Michael Eppan 14.00
*CHARDONNAY “BRAMITO DELLA SALA” – Antinori 14.00
ROSSI
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO – Jasci & Marchesani 8.50   
SYRAH – Baglio di Pianetto 9.50       
CHIANTI CLASSICO – Fontodi 10.50
*PRIMITIVO “17” – Polvanera 11.00
*NEGROAMARO “IL FEDALE” – Vespa 11.00
*MONTEPULCIANO “JANU” – Jasci & Marchesani 12.00     
*BRUNELLO DI MONTALCINO – Castiglion del Bosco 13.00      
*PINOT NERO – Maso Cantanghel 13.00       
*AMARONE DELLA VALPOLICELLA – Speri 14.00    
*AGLIANICO “BOCCA DI LUPO” – Tormaresca 16.00 
*BAROLO “CASTIGLIONE” – Vietti 17.00
ROSATI
MERLOT “È BIO” – Perlage 8.50       
SYRAH “AMANTES” – Marco Mergè 8.50      
BOLLICINE
PROSECCO SUPERIORE BRUT – Nino Franco 9.50           
PROSECCO ROSÉ EXTRA DRY – Perlage 9.50             
FRANCIACORTA BRUT – Marzaghe 12.00
VINI DA DESSERT
MOSCATO D’ASTI – Prunotto 8.00
PASSITO – Le Carline 8.00
* la nostra selezione di vini al bicchiere con sistema winemotion



SPREMUTE 7.50
ARANCIA – ARANCIA
MELAGRANA – MELAGRANA 
CENTRIFUGHE 8.50
ENERGY – ARANCIA + CAROTA + MELA + ZENZERO
VITAMIX – ANANAS + MELA + MELOGRANO + LIME
ESTRATTI A FREDDO DI FRUTTA,VERDURA E SUPERFOOD    9.50
DETOX – MELA VERDE + SPINACINO + SEDANO + LIMONE + ZENZERO + ERBA DI GRANO
YOUNG – BARBABIETOLA + MELA ROSSA + FRAGOLA + LIMONE + ACAI
CLEANSE – ANANAS + PAPAYA + ZENZERO + LIMONE + ALOE
RELAX – PERA + KIWI + FINOCCHIO + MENTA + VALERIANA + LIME
SUPERFOOD SMOOTHIES 9.50
BERRYMIX – BANANA + LAMPONI  +  SUCCO DI MELA + ACAI
MILKYWAY – BANANA + FRAGOLA + LATTE (MANDORLA|AVENA|COCCO)
TRIO EXOTIC – MANGO + PAPAYA + SUCCO DI ANANAS + BAOBAB

BOWLS 11.50
ACAI E GUARANÀ – GRANOLA DI AVENA + COCCO + BANANA + FRAGOLA + MIRTILLI + KIWI           
YOGURT E FRUTTA – FRUTTA MISTA AFFETTATA AL NATURALE + MIELE + MUESLI 
PLATEAU DI FRUTTA MISTA – FRUTTA MISTA AFFETTATA AL NATURALE

JUICE BAR
con la migliore frutta e verdura di stagione

CAFFE’ ESPRESSO 100% ARABICA 3.50
CAFFE’ ESPRESSO 100% ARABICA SHAKERATO 6.50
CAFFE’ ESPRESSO MAROCCHINO 4.00
CAFFE’ AMERICANO 4.50
CREMA DI ORZO / GINSENG 4.50 / 4.50
CAPPUCCINO, LATTE MACCHIATO, CAFFELATTE 4.50
THÈ NERO FREDDO GHIACCIO E MENTA 6.50
CIOCCOLATA CON PANNA 6.50
SUCCHI DI FRUTTA 6.50
BIBITE GASSATE 6.50
ACQUA MINERALE micro filtrata DL. 181 del 23/06/2003 3.00

CAFFETTERIA
la nostra selezione di caffè e bibite biologiche

GIAPPONE
SENCHA SPECIAL FINE | VERDE, GIAPPONE 8.00
KUKICHA | VERDE 8.00 
INDIA
CEYLON ORANGE PEKOE KENILWORTH | NERO 4.50 
DARJEELING BALASUM II FLUSH | NERO 6.50
CINA
GOLDEN YUNNAN | NERO 7.00 
LAPSANG SOUCHONG | NERO                          7.00  
SPECIAL GUNPOWDER | VERDE                      8.00
KING OF JASMIN | VERDE                               7.50
SILVERY PEKOE YIN ZHEN | BIANCO 12.50
PAI MU TAN | BIANCO 12.50
MISCELE CLASSICHE
ENGLISH BREAKFAST | NERO                      6.00
EARL GREY IMPERIALE | NERO 6.00
ORANGE BLOSSOM OOLONG | NERO    6.00
GOCCIA VERDE | KARKADÈ 6.00

THÈ
la nostra selezione di tè biologici da tutto il mondo



SICILIA
NERO D’AVOLA 2021 31.00
BAGLIO DI PIANETTO

SYRAH 2021 32.00
BAGLIO DI PIANETTO

ETNA ROSSO 2022 58.50
GRACI

PUGLIA
PRIMITIVO “15” SENZA SOLFITI AGGIUNTI 2024 34.00
POLVANERA

PRIMITIVO “17” 2020 49.00
POLVANERA

CABERNET SAUVIGNON “LOCONE” 2022 46.00
TORMARESCA | ANTINORI

NEGROAMARO “IL FEDALE” 2020 32.00
VESPA

AGLIANICO “BOCCA DI LUPO” 2019 110.00
TORMARESCA | ANTINORI

SARDEGNA
CANNONAU, CARIGNANO, BOVALE, MALVASIA NERA “TURRIGA“ 2018 220.00
ARGIOLAS 2019 220.00

LAZIO
MERLOT “MONTIANO“ 2019 150.00
COTARELLA

MERLOT, CABERNET FRANC, CABERNET S. “APPIA ANTICA 400“ 2023 31.00
TENUTA PRINCIPE ALBERICO | ANTINORI

MERLOT, CABERNET SAUVIGNON “ÈSTIA“ 2020 38.00
COLLE DI MAGGIO

SANGIOVESE, MONTEPULCIANO, CESANESE, MERLOT “BIBE” 2022 29.00
CANTINAMENA

CESANESE, MONTEPULCIANO “ROMA” 2022 34.00
CANTINAMENA

CESANESE “NERVA” 2022 31.00
PETRUCCA E VELA

CESANESE SUPERIORE “AGAPE” 2022 38.00
PETRUCCA E VELA

CESANESE “ARCANA” 2022 36.00
CANTINAMENA

GRECHETTO, SANGIOVESE “PIANORO DELLA COLONNA“ 2019 48.00
BRUGNOLI

CAMPANIA
AGLIANICO 2015 40.00
DI MEO

AGLIANICO “TAURASI VIGNA OLMO“ RISERVA 2019 86.00
DI MEO

ABRUZZO
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO “INCANTO” 2021 32.00
MARRAMIERO

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO “INFERI” RISERVA 2020 46.00
MARRAMIERO 

VINI ROSSI



TOSCANA
CHIANTI CLASSICO 2021 36.00
TENUTA SAN VINCENTI

CHIANTI CLASSICO 2022 35.00
CARPINETO

CHIANTI CLASSICO “CASANOVA” RISERVA 2020 45.00
LA SPINETTA 

CHIANTI CLASSICO “VIGNA DEL SORBO” RISERVA 2019 145.00
FONTODI 

COLORINO “IL COLORINO DI CASANOVA” 2020 38.00
LA SPINETTA

PRUGNOLO GENTILE “IL GENTILE DI CASANOVA” 2021 38.00
LA SPINETTA

MERLOT “CONT’UGO” 2020 100.00
TENUTA GUADO AL TASSO | ANTINORI 2021 95.00

2022 90.00

SYRAH 2020 34.00
TENIMENTI D’ALESSANDRO

SYRAH “BOSCO” 2020 68.00
TENIMENTI D’ALESSANDRO

NOBILE DI MONTEPULCIANO RISERVA 2019 50.00
CARPINETO

SANGIOVESE, CILIEGIOLO, MONTEPULCIANO “RIGOLETO” 2022 32.00
CASTELLO COLLEMASSARI | COLLEMASSARI

SANGIOVESE, CILIEGIOLO, CABERNET S. “MONTECUCCO” RISERVA 2020 36.00
CASTELLO COLLEMASSARI | COLLEMASSARI

SANGIOVESE “IL NERO DI CASANOVA” 2020 32.00
LA SPINETTA

SANGIOVESE “POGGIO LOMBRONE” RISERVA 2018 72.00
CASTELLO COLLEMASSARI | COLLEMASSARI

SANGIOVESE “SOFFOCONE DI VINCIGLIATA” 2022 64.00
BIBI GRAETZ

SANGIOVESE “SEZZANA” RISERVA 2009 120.00
LA SPINETTA

SANGIOVESE “SASSONTINO” RISERVA 2009 120.00
LA SPINETTA

SANGIOVESE “FONTALLORO” 2019 125.00
FELSINA 2020 115.00

SANGIOVESE “FLACCIANELLO DELLA PIEVE” 2018                     210.00
FONTODI 2019                     200.00

SANGIOVESE, CABERNET FRANC, CANERNET S. “TIGNANELLO” 2018 |375ml 130.00
TENUTA TIGNANELLO | ANTINORI 2019 250.00

BOLGHERI SUPERIORE “GRATTAMACCO” 2017 200.00
GRATTAMACCO | COLLEMASSARI 2018 190.00

2019 180.00

BOLGHERI SUPERIORE “GUADO AL TASSO” 2018 300.00
TENUTA GUADO AL TASSO | ANTINORI 2019 290.00

2020 280.00

CABERENT SAUVIGNON, MERLOT “GUIDALBERTO” 2021 105.00
TENUTA SAN GUIDO

BOLGHERI SASSICAIA “SASSICAIA” 2019 550.00
TENUTA SAN GUIDO 2020 500.00

2021 520.00

CABERNET SAUVIGNON “FARNITO” 2019 50.00
CARPINETO



BRUNELLO DI MONTALCINO 2018 75.00
CASTIGLION DEL BOSCO

BRUNELLO DI MONTALCINO 2019 98.00
CARPINETO

BRUNELLO DI MONTALCINO 2018 135.00
PIAN DELLE VIGNE | ANTINORI

BRUNELLO DI MONTALCINO “LE MACIOCHE” 2018 135.00
COTARELLA

BRUNELLO DI MONTALCINO “POGGIO AL VENTO” RISERVA 2013 230.00
COL D’ORCIA 

BRUNELLO DI MONTALCINO “VIGNAFERROVIA” RISERVA 2015 280.00
PIAN DELLE VIGNE | ANTINORI 2016 270.00

BRUNELLO DI MONTALCINO “POGGIO DI SOTTO” 2016 320.00
POGGIO DI SOTTO | COLLEMASSARI 2017 290.00

2018 280.00

BRUNELLO DI MONTALCINO “POGGIO DI SOTTO” RISERVA 2016 650.00
POGGIO DI SOTTO | COLLEMASSARI

PIEMONTE
DOLCETTO D’ALBA “TRE VIGNE” 2023 34.00
VIETTI

BARBERA D’ALBA “TRE VIGNE” 2021 42.00
VIETTI

BARBERA D’ASTI “CA’ DI PIAN” 2022 39.00
LA SPINETTA

BARBERA D’ASTI “LA CRENA” 2022 68.00
VIETTI

NEBBIOLO 2023 48.00
LA SPINETTA

NEBBIOLO “PERBACCO” 2021 50.00
VIETTI

BAROLO “CASTIGLIONE” 2019 128.00
VIETTI

BAROLO “GARRETTI” 2019 135.00
LA SPINETTA 2021 125.00

BAROLO “CAMPÈ” 2021 205.00
LA SPINETTA

BARBARESCO “BORDINI” 2020 90.00
LA SPINETTA 2022 85.00

BARBARESCO “GALLINA” 2022 200.00
LA SPINETTA

BARBARESCO “STARDERI” 2022 200.00
LA SPINETTA

BARBARESCO “VALEIRANO” 2020 200.00
LA SPINETTA

TRENTINO-ALTO ADIGE
PINOT NERO “SANCT VALENTIN” 2021 85.00
ST. MICHAEL-EPPAN

VENETO
AMARONE DELLA VALPOLICELLA “SANT’URBANO” 2019 105.00
SPERI

AMARONE DELLA VALPOLICELLA “VALMEZZANE” 2016 130.00
CORTE SANT’ALDA

AMARONE DELLA VALPOLICELLA “MITHAS” 2012 270.00
CORTE SANT’ALDA

VALPOLICELLA 2023 34.00
SPERI

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE 2022 42.00
SPERI 



SICILIA
GRILLO 2023 31.00
BAGLIO DI PIANETTO

VIOGNER 2023                 32.00
BAGLIO DI PIANETTO

ETNA BIANCO 2023                 56.00
GRACI

PUGLIA
CHARDONNAY “PIETRABIANCA” 2024 42.00
TORMARESCA | ANTINORI

SARDEGNA
VERMENTINO “PRIMO“ 2023 33.00
PIERO MANCINI

UMBRIA
CHARDONNAY “BRAMITO DELLA SALA” 2023 48.00
CASTELLO DELLA SALA | ANTINORI

CHARDONNAY, GRECHETTO “CERVARO DELLA SALA” 2023 120.00
CASTELLO DELLA SALA | ANTINORI

CAMPANIA
FIANO DI AVELLINO 2023            42.00
DI MEO

GRECO DI TUFO 2023             42.00
DI MEO

LAZIO _______
MALVASIA PUNTINATA, SEMILLON “APPIA ANTICA 400“ 2024 31.00
TENUTA PRINCIPE ALBERICO | ANTINORI

TREBBIANO, MALVASIA, SAUVIGNON “BIBE“ 2023 29.00
CANTINAMENA

TREBBIANO, GRECHETTO “PIANORO DELLA COLONNA“ 2020 48.00
BRUGNOLI

PASSERINA “VELA“ 2023 30.00
PETRUCCA E VELA

CHARDONNAY, FIANO “VÈLIA“ 2020 38.00
COLLE DI MAGGIO

ABRUZZO ______
TREBBIANO D’ABRUZZO “ANIMA” 2024 33.00
MARRAMIERO

MARCHE ______
VERDICCHIO “BACK TO BASICS” 2023 34.00
SANTA BARBARA

VERDICCHIO “MOSS BLANC” 2019 110.00
SANTA BARBARA

SAUVIGNON “ANIMALE CELESTE” 2023 34.00
SANTA BARBARA

PASSERINA 2023 31.00
SANTA BARBARA

TOSCANA _______
VERMENTINO “MELACCE” 2024 31.00
CASTELLO COLLEMASSARI | COLLEMASSARI

VERMENTINO, TREBBIANO “CASAMATTA” 2023 42.00
BIBI GRAETZ

PIEMONTE
ROERO ARNEIS 2023 34.00
VIETTI

VINI BIANCHI



TRENTINO-ALTO ADIGE
CHARDONNAY “SANCT VALENTIN” 2022 62.00
ST. MICHAEL-EPPAN

CHARDONNAY “LÖWENGANG” 2018 85.00
ALOIS LAGEDER

PINOT GRIGIO “SANCT VALENTIN” 2022 62.00
ST. MICHAEL-EPPAN

PINOT BIANCO “SANCT VALENTIN” 2020 62.00
ST. MICHAEL-EPPAN

GEWURZTRAMINER “STOASS”                2023 34.00
PFITSCHER

GEWURZTRAMINER “SANCT VALENTIN” 2021 62.00
ST. MICHAEL-EPPAN

SAUVIGNON “SANCT VALENTIN” 2023 62.00
ST. MICHAEL-EPPAN

RIESLING “FALLWIND” 2023 42.00
ST. MICHAEL-EPPAN

FRIULI VENEZIA GIULIA
PINOT GRIGIO 2023 32.00
TERRE DI GER

PINOT GRIGIO RAMATO 2023 36.00
CONTE BRANDOLINI D’ADDA

SAUVIGNON 2023 32.00
TERRE DI GER

SAUVIGNON “SALICI“ 2021 78.00
RONCO DEL GNEMIZ

CHARDONNAY 2023 32.00
TERRE DI GER

CHARDONNAY “RONCO BASSO“ 2021 78.00
RONCO DEL GNEMIZ

MALVASIA “DIS CUMIERIS“ 2020 68.00
VIE DI ROMANS

MALVASIA, FRIULANO, RIESLING “FLORS DI UIS“               2021 68.00
VIE DI ROMANS

FRIULANO “DOLÈE“ 2021 68.00
VIE DI ROMANS

FRIULANO “RONCO DELLE CIME“ 2021 88.00
VENICA&VENICA

FRIULANO, PICOLIT, MALVASIA, RIBOLLA GIALLA “CAPO MARTINO“ 2020 115.00
JERMANN

TRAMINER AROMATICO 2021 48.00
JERMANN

RIBOLLA GIALLA 2023 36.00
CONTE BRANDOLINI D’ADDA

RIBOLLA GIALLA “L’ADELCHI“ 2021 70.00
VENICA&VENICA

RIBOLLA GIALLA “TURIAN“ 2022 58.00
EUGENIO COLLAVINI



VINI ROSATI

CERASUOLO D’ABRUZZO 2024 31.00
JASCI & MARCHESANI – ABRUZZO

MERLOT “ROSAM” 2023 32.00
CANTINAMENA – LAZIO

PUGLIA ROSATO 2024 31.00
POLVANERA – PUGLIA

MARCHE ROSATO “SENSUADE” 2024 34.00
POLVANERA – PUGLIA

BOLLICINE
PROSECCO DI VALDOBBIADENE 32.00
NINO FRANCO – VENETO

PROSECCO ROSÈ EXTRA DRY 30.00
PERLAGE – VENETO

FRANCIACORTA BRUT NATURE 52.00
1701 – LOMBARDIA

FRANCIACORTA BRUT 50.00
MONTINA – LOMBARDIA

FRANCIACORTA ROSÈ 66.00
MONTINA – LOMBARDIA

CRÉMANT D’ALSACE BRUT 50.00
GUSTAVE LORENTZ – FRANCIA

CRÉMANT D’ALSACE DOSAGGIO ZERO 58.00
GUSTAVE LORENTZ – FRANCIA

CRÉMANT D’ALSACE ROSÈ 52.00
GUSTAVE LORENTZ – FRANCIA

CHAMPAGNE ROSÈ “D ROSÈ” 140.00
DEVAUX – FRANCIA

VINI DA DESSERT
PASSITO “CALCAIA” 2014 72.00
BARBERANI – UMBRIA

PASSITO “MUFFO” 2015 54.00
SERGIO MOTTURA – LAZIO

VIN SANTO OCCHIO DI PERNICE “SCOSCIAMONACA”         2011 74.00
COLLE MASSARI – TOSCANA

PRIMITIVO “21” 2013 29.00
POLVANERA – PUGLIA

PASSITO DI PANTELLERIA “MAGICO” 2015 65.00
ABBAZIA SAN GIORGIO – SICILIA 

MOSCATO D’ASTI 2023 35.00
FABIO PERRONE – PIEMONTE 

MOSCATO D’ASTI “BRICCO QUAGLIA” 2024 44.50
LA SPINETTA – PIEMONTE 

MOSCATO D’ASTI “BIANCOSPINO” 2024 44.50
LA SPINETTA – PIEMONTE


